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סטודיו ב' סמסטר ב' עיצוב מערכת להכנת קפה בבית
בהנחיית- ספי חפץ, אלישע טל, אילן ליאור
רקע
הקפה התגלה באתיופיה במאה ה- 11 , התפשט והגיע לתימן במאה ה- 15 ומשם המשיך להתפשט לכלהמזרח התיכון, כאשר בתי קפה צצו כמקום מפגש לשיח אינטלקטואלי בטורקיה, פרס וצפון אפריקה.

מהמזרח התיכון הקפה נדד לאיטליה ושאר אירופה. לצד הפן החברתי )סטימולציה מחשבתית, ערנות(, לקפה מיוחסים תכונות בריאותיות ובראש ובראשונה השפעות על מערכת העיכול. מכאן נהוג היה לשתות קפה כדיז'סטיף, ולעיתים אף כתחליף לאוכל, בעיקר לארוחת הבוקר.

התפתחות תרבות הקפה באזורים ומדינות שונות הביאה לכלים שונים ומגוונים הקשורים בטקס הכולל של הכנת המשקה: קליה באש גלויה, באוויר חם ויבש, טחינה/ ריסוק ידני ומכאני ושיטות חליטה רבות.

בעקבות הפטנט על מכונת האספרסו הראשונה של אנג'לו מוריונדו מ- 1884 , במערב השתרשה שיטת החליטה המהירה בלחץ לעומת הבישול האיטי המוכר ברחבי המזרח התיכון ואפריקה. על בסיס
האספרסו התפתחו גם וריאציות הקפה בחיבור עם החלב. הניסויים הראשונים לשילוב השניים מיוחסים ליוהאן ניוהוף, שגריר הולנד בסין באמצע המאה ה- 17 , והיום ישנן עשרות נוסחאות לשילוב חלב עם תמצית הקפה.

מטרה
הקורס יעסוק בעיצוב משפחה של כלים התומכים בתהליך הכנת הקפה בבית.

במהלך הקורס נבחן את מכלול המשמעויות התרבותיות שבהכנת הקפה ואת האובייקטים המקיימים
אותם בהקשר תרבותי ופונקציונאלי רחב. נחקור היבטים סגנוניים, אנתרופולוגיים, היסטוריים, טקסיים,

כלכליים ומעמדיים המאפיינים טקסים חברתיים הנתמכים על ידי האובייקטים המעוצבים. במסגרת
הסטודיו נבחן מחדש את המקום והביטוי של המוצרים הללו בחיינו. נפתח כיוונים רעיוניים ועיצובים
חדשים. נעצב מערכת של כלים להכנת קפה, בעלי שפה צורנית ייחודית-עכשווית שממנה ייגזר הביטוי
העיצובי הספציפי לכל מוצר.

במהלך הקורס נעבור תהליך עיצובי שלם משלב המחקר הראשוני, דרך שלב הפיתוח הרעיוני ועד
לעיצוב מפורט תוך יישום מתודולוגיות ותהליכי עבודה שונים הנדרשים ממעצב.
